Steak Tartar de solomillo 24€

Classic steak tartare of matured beef

Tartar de Lomo alto de atun rojo Gadira 14€

Red Tuna loin tartare

Ensaladilla de Gamba blanca al ajillo T: 3,50€ M: 7,50€ R: 14€
White prawn in garlic sauce Russian salad

Falsa galleta de camarones 3,50€

Camaron cookie

Anchoas de Santofia 22€

Anchivies from Santoia

Croquetas de Jamdn 5 Jotas T: 3,60€ M: 7€ R: 12€
Iberican Ham 5 Jotas croquettes

Brioche de Pulpo 9€

Octopus Brioche

Arroz negro de chipirones 16€

Black squid rice

Serranito a nuestra manera, de presa de Angus 13€
Serranito with Angus

Hamburguesa Vegana casera 14€

Homemade Vegan Burger

Hamburguesa de ternera madurada

con top de carrillera de vacuno 15€

Beef Burger with beef cheeks on the top

Hamburguesa de Atun Rojo de Gadira 15€

Red Tuna Burger

Tosta de Jamodn 5 Jotas, ajo asado y tomate confitado 15€
5 Jotas Ham Toast, roasted garlic and confit tomato




Dorada en tempura con mayonesa de lima M: 9€ R: 17€
Gold fish tempura with lime mayonnaise

Tacos de atun Rojo de Gadira ahumado
I s H s a baja temperatura 24€
Cubes smoked red tuna at low temperature

Tacos de Merluza de pincho rebozada M: 13€ R: 22€
Cubes fried hake from Galicia

PREGUNTE A NUESTRO EQUIPO POR NUESTROS PESCADOS DE LONJA
ASK OUR TEAM ABOUT OUR FISHS

Costilla de Vaca Madurada a baja temperatura 4€/100gr
CA R N Es Cow Rib Matured at low temperature

Carrillada de ternera guisada en su jugo M: 9€ R: 18€
M EAT s Beef cheek stewed

Secreto ibérico de bellota a la brasa M: 9€ R: 18€

Grilled iberian pork fillet

PREGUNTE A NUESTRO EQUIPO POR NUESTRAS CARNES MADURADAS
ASK OUR TEAM ABOUT OUR MATURED MEATS
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Tarta cremosa de queso Payoyo 5,50€
P 0 s T R E s Creamy Payoyo cheese cake

Coulant de chocolate con helado de menta 5€
D E s s E RT s Chocolate coulant with mint ice cream

Sorbete de mojito 5,50€

Mojito sorbet

Mousse de Oreo 5€
Oreo Mousse




